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Szybka babka jogurtowa

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 5 minut

Liczba porcji: 12

Czas

pieczenia: 45 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Forme do babki starannie wysmarowac miekkim mastem, obsypac¢ maka.

2. 1 cytryne umyg¢, sparzy¢ wrzatkiem. Na tarce o drobnych oczkach zetrzec¢ skérke

z cytryny, wycisngc sok.

. W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz, wiozy¢ 200 g gestego jogurtu naturalnego,

wbi¢ 3 jajka, wla¢ 120 g oleju, wycisniety sok z cytryny i skérke otartg z cytryny.
Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamkngc zaslepke, wymieszac - czas 30 sekund,
predkos¢ 3.

Otworzy¢ pokrywe, do dzbanka doda¢ 300 g maki, 130 g drobnego cukru, 1,5
ptaskiej tyzeczki proszku do pieczenia, szczypte soli. Zamkng¢ pokrywe dzbanka
z zamknietg zaslepkya, wymieszac ciasto - 30 sekund, predkos¢ 3.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wyjg¢ mase do wysmarowane;j

mastem i wysypanej makag formy do babki.

Ciasto wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec ok 45 minut. Sprawdzi¢
patyczkiem, czy ciasto jest w Srodku suche. Jesli po wyjeciu z ciasta patyczek jest
jeszcze ,,oblepiony” ciastem, wydtuzy¢ czas pieczenia. Ciasto powinno
przyrumieni¢ sie na wierzchu.

. Po upieczeniu pozostawi¢ babke chwile do przestygniecia i jeszcze ciepta wyjac z

formy. Udekorowac lukrem lub posypac¢ cukrem pudrem.



