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Zupa grochowa z boczkiem

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 2 godziny
Liczba porcji: 8 - 10

Uzyte akcesoria :

-néz
- mieszadto

Przygotowanie :

Potéwki grochu zala¢ 1 litrem wody przed gotowaniem.

Uwaga! Jesli zostana wykorzystane potéwki grochu, wtedy nie trzeba go
dtugo moczyd.

Potéwki grochu nalezy zala¢ woda tylko na czas przygotowania pozostatych
produktow.

Krok 1. Do naczynia wtozy¢ néz. Cebule obraéd, pokroi¢ na mniejsze kawatki, wtozy¢ do
naczynia rozdrobni¢ 6 s. predkos¢ 6. Zgarngc¢ cebule na dno naczynia.

Krok 2. Marchew, seler, korzen pietruszki, ziemniaki obraé, pokroi¢ na mniejsze
kawatki, wtozy¢ do naczynia, zmiksowac 6 s. predkosc 6.

Krok 3. Warzywa przetozy¢ do innego naczynia. Mise urzadzenia wyptukac.

Krok 4. Wiozy¢ mieszadto. Boczek pokroi¢ w kostke, wtozy¢ do naczynia, dodac oliwe z
oliwek, podsmazy¢ 100°C, czas 5 minut, predkos¢ 2. Przetozy¢ do innego naczynia.

Krok 5. Nadal uzywamy mieszadta. Do naczynia wlac potédwki grochu z 1 litrem wody),
w ktérej sie moczyt. Gotowac 100°C, predkos¢ 1, czas 1 godzina. W tym czasie por
pokroi¢ w pragzki

Krok 6. Do grochu doda¢ warzywa, boczek, por, pieprz, sél, majeranek i koncentrat



warzywny. Uzupetni¢ wode 0,5 |. Gotowac¢ 100°C, predkos¢ 1, czas 45 minut.
Sugerujemy w trakcie gotowania zatrzymac program i zamieszac topatka zupe.

Wskazdowki :

Do zupy mozna dodac¢ podsmazong i pokrojong kietbase.



