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Biszkopt

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 5 minut

Liczba porcji: 10

Czas gotowania: 13 minut mieszania
Czas pieczenia: 50 minut

Uzyte akcesoria :

- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowa¢ motylek. Biatka 5 jaj oddzieli¢ od zéttek. Do
naczynia wla¢ biatka, wsypac szczypte soli. Zamkna¢ pokrywe z zamknietg zaslepka,
ubic¢ biatka na piane. Czas 5 minut, predkos¢ 4.

2. Zdja¢ pokrywe. Wsypac 120 g cukru ponownie ubija¢. Zamkng¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka. Czas 4 minuty, predkos¢ 4.

3. Zdja¢ pokrywe. Wlac zottka, wymieszac. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka.
Czas 2 minuty, predkos¢ 3.

4. Zdjgc¢ pokrywe, topatka zgarng¢ wszystko ze Scianek, ponownie wymieszac.
Zamkngc¢ pokrywe z zamknietg zaslepkg. Czas 1 minuta, predkos¢ 4.

5. Zdja¢ pokrywe, wsypac 100 g przesianej przez sitko maki, wymieszac¢ do potgczenia
sktadnikéw. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepkya. Czas 30 sekund, predkosc¢ 2.

6. Zdjg¢ pokrywe. Ciasto delikatnie zamieszac topatka, przela¢ do okrggtej blachy o
srednicy 20 cm. Piec w piekarniku nagrzanym do 170'C okoto 50 minut.



Wskazéwki :

* Przy uzyciu blachy o wiekszej srednicy niz 20 cm biszkopt wyjdzie nizszy. Dla
uzyskania wysokiego biszkoptu nalezy zwiekszy¢ wszystkie sktadniki.



