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Majonez tradycyjny

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 minut
Liczba porcji: 8 - 10

Uzyte akcesoria :

- N6z
- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym umiesci¢ néz i motylek. Wtozy¢ dwa z6ttka jaj, dodac 1
petng tyzke musztardy, 1 tyzeczke drobnej soli, 1 tyzeczke cukru, % tyzeczki
pieprzu. Wla¢ 1 tyzke octu. Zamkngc¢ naczynie pokrywa dzbanka, otworzyc¢
zaslepke. Mieszac sos, wlewajac olej wagskim strumieniem przez otwér w
pokrywie - czas 1 minuta 20 sekund, predkos¢ 4.

2. Po uptywie 1 minuty przez otwér w pokrywie wlac 3-4 tyzki gorgcej wody (ok 30 -
50 ml).

3. Otworzyc¢ pokrywe dzbanka, przetozy¢ majonez do szczelnego naczynia.

Wskazéwki :

* Majonez mozna doprawi¢ wg wtasnego upodobania: po przygotowaniu sprébowac
majonez, dodac wiecej przypraw, zamkng¢ pokrywe i mieszac - czas 20 sekund,
predkosc 3.

®* Sos mozna przechowywac w szczelnym pojemniku w lodéwce do ok. 1 tygodnia.

* Uwaga! Gestos¢ majonezu zalezy od ilosci dodanej gorgcej wody - im wiecej
wody, tym rzadszy i bielszy majonez.



