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Mus z twaroqgu i biate] czekolady z sosem
malinowym

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 4

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - W naczyniu miksujgcym umiesci¢ néz. Wlac¢ 2 tyzki wody, wsypac¢ 200 g
mrozonych malin i dodac¢ 2 tyzki cukru. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢
zaslepke, ogrzewacd - temperatura 85°C, czas 3,5 minuty, predkos¢ 1.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, mus przelac na sitko umieszczone nad
miska/garnkiem, przetrzec pozostawiajgc pestki. Ostudzié.

Krok 3 - W naczyniu miksujagcym umiesci¢ n6z. Wla¢ 100 ml smietanki, ogrzewac -
temperatura 80°C, czas 3 minuty, predkos¢ 1.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do Smietany wtozy¢ 100 g biatej czekolady
potamanej na mniejsze kawatki. Zamkna¢ pokrywe dzbanka, wymiesza¢ - czas 15
sekund, predkos¢ 2.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do czekolady doda¢ 200 g serka biatego, 1
tyzeczke soku z cytryny i kilka kropli aromatu waniliowego. Zamknac¢ pokrywe
dzbanka, zamkng¢ zaslepke, wymieszac¢ mus - czas 20 sekund, predkosc 4.

Krok 6 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, wytozy¢ mus do szklanych pucharkéw. Po
ostudzeniu pola¢ sosem malinowym.



