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Grzane wino

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 4

Czas gotowania: 20 min

Uzyte akcesoria :

- mieszadto

Przygotowanie :

Krok 1 - Pomarancze (1 szt.) doktadnie umy¢, pokroi¢ na pét a nastepnie w
potplasterki. Imbir obra¢, pokroi¢ w plasterki.

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym umiesci¢ mieszadto. Wla¢ 200 ml wody, doda¢
pokrojony kawatek imbiru, potowe pokrojonej pomarahczy, anyz, cynamon i pozostate
przyprawy. Zamkna¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Podgrzewac¢ wode z
przyprawami - temperatura 100°C, czas 10 minut, predkos¢ 1.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do wody z przyprawami wla¢ 750 ml wina
czerwonego (1 butelka) i dodac 2 tyzki miodu. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢
zaslepke, ogrzewad - temperatura 80°C, czas 15 minut, predkos$¢ 1 obroty wsteczne.

Krok 4 - W kubkach do picia umiesci¢ plastry pomaranczy, wla¢ gorgce wino. Podawacd
od razu po przygotowaniu.

Wskazdowki :

UWAGA - smak/stodkos¢ wina zalezy od smaku wina - im stodsze, tym mniej miodu
nalezy dodac¢ podczas przygotowania.



