www.pyszniegotuj.pl | © 2021 MPM

Brownie z wishiami

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 8-10

Czas pieczenia: 35-40 min.

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac produkty: czekolade potamac na mniejsze kawatki. Mgke i cukier
puder przesia¢ przez sitko (osobno).

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz, wtozy¢ 180 g masta. Zamkngc¢ pokrywe,
otworzy¢ zaslepke i rozpusci¢ masto - temperatura 80°C, czas 3 minuty, predkos¢ 1.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do gorgcego masta wsypac 200 g potamane;j
czekolady i 140 g cukru pudru. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, wymiesza¢ - czas 1
minuta, predkos¢ 3.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, odstawi¢ naczynie do przestygniecia na okoto 15-
20 minut.

Krok 5 - Do czekolady doda¢ 120 g maki, 1 ptaska tyzeczke proszku do pieczenia, kilka
kropli aromatu waniliowego i wbi¢ 3 jajka wielkosci L. Zamkna¢ pokrywe dzbanka,
wymieszac - czas 15 sekund, predkosc 5.

Krok 6 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wytozy¢ ciasto do formy
wytozonej papierem do pieczenia. Na wierzchu ciasta utozy¢ wisnie.

Krok 7 - Ciasto wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec ok. 35-40 minut. Po
upieczeniu przestudzi¢, podawac pokrojone na porcje na ciepto posypane cukrem



pudrem, z dodatkiem soséw owocowych lub polane polewg czekoladowa.

Wskazéwki :

Brownie mozna réwniez podawac na zimno.

Po wystudzeniu mozna ciasto polac polewg czekoladowg.



