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pa grzybowa wigilijna

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 10 min

Liczba porcji: 6

Czas

gotowania: 35 min

Uzyte akcesoria :

- néz

- koszyczek

Przygotowanie :

1.

Przygotowal produkty: Grzyby zala¢ w misce 400 ml cieptej wody, pozostawi¢ do
namoczenia na ok. 30 min. Po tym czasie osgczy¢ i zachowa¢ wode z moczenia.
80 g marchwi, 50 g selera i 50 g pietruszki obra¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki.
Do koszyczka wtozy¢ 1 duzy lis¢ laurowy i 4 szt ziela angielskiego. 80 g pora
pokroi¢ na mniejsze kawatki.

. W naczyniu miksujgcym umiesci¢ néz, wtozy¢ por. Zamkng¢ pokrywe dzbanka,

zamkna¢ zaslepke, posieka¢ - czas 5 sekund, obroty 6.

. Otworzy¢ pokrywe , za pomoca topatki zgarna¢ por ze scian naczynia. Wtozy¢ 40

g masta, zamknga¢ pokrywe, otworzy¢ zaslepke. Poddusi¢ por - temperatura
120°C, czas 4min, predkos¢ 1, obroty wsteczne.

Otworzy¢ pokrywe, do pora doda¢ namoczone i 0sgczone grzyby suszone.
Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamknac zaslepke, posiekac - czas 6 sekund,
predkosc 6.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do grzybéw wtozy¢ pokrojona warzywa, wla¢ 400 ml

wody z moczenia grzybéw oraz dodatkowo 800mI wody. Wsypac 1 tyzeczke soli
oraz. Do dzbanka wtozyC koszyczek z lisciem laurowym i zielem angielskim.
Zamkna¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke, gotowad zupe - temperatura
105°C, czas 25 min, predkos¢ 1

Otworzy¢ pokrywe, wyjac koszyczek z lisciem laurowym i zielem angielskim, wla¢



50ml Smietanki 18%. Zamkna¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, zmiksowac zupe -
czas 15 sekund, predkosc 8.

7. Otworzy¢ pokrywe, sprobowad, ewentualnie doprawic¢ zupe.

8. Zupe podawac w buliondwkach z dodatkiem ugotowanego makaronu



