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Ciasteczka kruche dwukolorowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 40 sztuk
Czas pieczenia: 35 min

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Do naczynia miksujgcego wtozy¢ néz. Wtozy¢ 230 g maki, 200 g miekkiego
masta, 60 g drobnego cukru, wbi¢ 1 jajko, dodac kilka kropli aromatu
waniliowego.

. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Wyrobic ciasto - czas 15 sekund,

predkosc 4.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomoca topatki przetozy¢ mniej wiecej potowe

ciasta do innego naczynia lub na stolnice. Szybko zagnies¢ dtoAmi.

Do pozostatego w dzbanku ciasta dodac 10 g (1 tyzka) przesianego kakao.
Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkngc¢ zaslepke. Wyrobic ciasto - czas 10 sekund,
predkosc 4.

. Jasne ciasto podzieli¢ na 2 jednakowe czesci, uformowac z nich prostokaty o

grubosci ok 0,5cm. Ciemne ciasto rédwniez podzieli¢ na 2 czesci i utozy¢ je na
jasnym ciescie w formie sptaszczonego watka. Jasne ciasto owing¢ wokoét
ciemnego i rolujgc uformowac watki o Srednicy ok 3 - 3,5cm.

W ten sposdb uformowane ciasto wtozy¢ do lodéwki na co najmniej 30 min
(mozna dtuzej).

. Watki ciasta wyja¢ na stolnice lub deske do krojenia, kroi¢ w plasterki grubosci ok

0,5cm. Krazki uktada¢ na ptaskiej blasze wytozonej papierem do pieczenia
zachowujgc niewielkie odstepy.
Ciastka piec partiami wktadajgc do piekarnika nagrzanego do temp 180°C, przez



ok 15 min. Gotowe ciasteczka powinny by¢ ztociste i kruche.

Wskazdowki :

Ciastka mozna przechowywac do 2 tygodni w szczelnym pojemniku.



