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Ciasteczka cynamonowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 5 min

Liczba porcji: 30 sztuk

Czas

pieczenia: 35 min

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Przygotowad produkty: 200 g maki pszennej, 50 g maki ziemniaczanej, 60 g
cukru pudru 15 g cynamonu przesia¢ razem przez sitko.

Do naczynia miksujgcego wtozy¢ néz. Wtozyc¢ przesiang make, cukier puder i
cynamon, doda¢ 200 g miekkiego masta, wbic¢ 1 jajko, dodac kilka kropli aromatu
waniliowego.

. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkngc¢ zaslepke. Wyrobic ciasto - czas 20 sekund,

predkosc¢ 4.
Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki przetozy¢ na stolnice. Szybko
zagnies¢ dtonmi. Z ciasta uformowac prostokat, wtozy¢ na ok 30 min. do lodéwki.

. Schtodzone ciasto wyja¢ na stolnice watkowad na grubos¢ ok 0,5 cm. Za pomoca

foremek lub np. kieliszka wycina¢ ciastka. Przygotowane ciastka uktada¢ na
ptaskiej blasze wytozonej papierem do pieczenia zachowujac niewielkie odstepy.
Biatko jaja rozbi¢ widelcem, za pomocg pedzelka smarowac powierzchnie ciastek.
Kazde ciastko posypac¢ cukrem.

. Ciastka piec partiami wktadajac do piekarnika nagrzanego do temp 180°C, przez

ok 15 min. Gotowe ciasteczka powinny by¢ twardawe i kruche.



Wskazéwki :

Ciastka mozna przechowywac do 2 tygodni w szczelnym pojemniku.



