www.pyszniegotuj.pl | © 2021 MPM

Satatka makaronowa caprese

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 10 min
Liczba porcji: 4

Uzyte akcesoria :

-néz
- mieszadto

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac sktadniki: 50 g sera parmezan pokroi¢ na kawatki ok 1-2 cm, 200
g pomidorkow coctailowych umy¢ pokroi¢ na potéwki lub, jesli sg wieksze, na ¢wiartki.
I opakowanie sera mozarella mini osgczyc¢ z zalewy, pokroi¢ na potowki. 1 zgbek
czosnku obrac.

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym umiesci¢ néz, wtozy¢ 50 g sera parmezan
pokrojonego na kawatki ok 2-3 cm i 10 g orzeszkéw pinii lub blanszowanych migdatow.
Zamkngc¢ pokrywe z zamknietg zaslepkya, zmiksowac - czas 10 sekund, predkos¢ 10.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe. Do sera dodac 40 g Swiezych lisci bazylii, 1 zgbek
czosnku, wla¢ 50 g oliwy z oliwek, doda¢ 0,5 tyzeczki soli. Zamkna¢ pokrywe
dzbanka, zamkng¢ zaslepke, zmiksowac pesto - czas 20 sekund, predkosc 5.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki zebrac Pesto ze scian
naczynia, zamkng¢ pokrywe, miksowac - czas 20 sekund, predkos¢ 4.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, za pomoca topatki przetozy¢ pesto z bazylii do miski.
Dzbanka nie my¢.



Krok 6 - Do dzbanka wla¢ 1200 g wody. Zamknac¢ pokrywe z zamknieta zaslepka,
zagotowac wode - program gotowanie.

Krok 7 - Otworzy¢ pokrywe, do wody wsypac¢ 1,5 tyzeczki soli oraz 300 g makaronu
rurki (penne). Zamknag¢ pokrywe, zamkngc¢ zaslepke, gotowac makaron - temperatura
100°C, czas zgodny ze wskazéwka na opakowaniu makaronu.

Krok 8 - Otworzy¢ pokrywe, odcedzi¢ makaron przez sitko i przela¢ do zimng, biezaca
wodg. Dobrze osaczy¢ z wody.

Krok 9 - Makaron wtozy¢ do miski z Pesto bazylikowym, doda¢ 200 g pomidorkéw
coctailowych i 125 g sera mozarella mini pokrojonych na potéwki. Satatke doktadnie
wymieszac.

Wskazéwki :

Do satatki najlepiej wykorzysta¢ wtoski makaron z semoliny (po ugotowaniu bedzie
al’dente)

Satatka najlepiej smakuje schtodzona. Po przygotowaniu satatke przykry¢, wtozy¢ do
lodéwki na ok 1 godzine.

Satatke mozna przechowywac lodéwce do 2 dni.



