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Racuchy z twarogu

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 4

Czas smazenia: 10- 15 min

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Do naczynia miksujgcego z nozem wtozy¢ 250 g pokruszonego sera biatego
potttustego. Zamkngc pokrywe dzbanka, zmiksowac ser - czas 15 sekund, predkos¢ 5.

Krok 2 - Otworzyc¢ pokrywe, do sera dodac¢ 120 g maki orkiszowej lub pszennej, 50 g
drobnego cukru, 30 g gestego jogurtu naturalnego, 1 petng tyzeczke cukru
waniliowego, 1 tyzeczke proszku do pieczenia. Wbi¢ 2 jajka, dodac szczypte soli.
Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke, zmiksowac ciasto - czas 20 sekund,
predkosc¢ 4.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki przetozy¢ ciasto na stolnice
lub blat. Ciasto lekko zagnies$¢, uformowad watek, podzieli¢ go na jednakowe kawatki
wielkosci jajka. Podsypujac lekko maka formowad ptaskie, okragte kotleciki grubosci
ok 1cm. Na patelni rozgrzac olej, smazy¢ kotleciki z obydwu stron az sie lekko
zrumienig. Podawacd na ciepto np. ze stodkg smietanka i owocami, cukrem pudrem lub
konfiturami.



