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Pasta chrzanowa z jajek do pieczywa

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 10 min
Liczba porcji: 6-8

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Natke pietruszki posieka¢. Odcisng¢ zawartos¢ 1 stoiczka chrzanu: Chrzan ze
stoiczka przetozy¢ na sciereczke (bawetniang) lub geste sitko, mocno odcisngc¢ sok.

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym umiesci¢ néz, wtozy¢ 6 jajek ugotowanych na twardo
przekrojonych na potéwki, dodac 1 stoiczek odci$nietego chrzanu. Doda¢ 80 g (2 petne
tyzki) gestego majonezu, wsypac 1 tyzeczke soli, 0,5 tyzeczki pieprzu oraz 0,5 tyzeczki
cukru. Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke, posiekac - czas 15 sekund,
predkosc 4.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, dodac ok 2 tyzki posiekanej natki pietruszki.
Zamknga¢ pokrywe dzbanka, wymieszad paste - czas 20 sekund, predkos¢ 3.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki przetozy¢ paste do innego
naczynia.



