www.pyszniegotuj.pl | © 2021 MPM

Babeczki (muffiny) cytrynowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 12

Czas pieczenia: 25 min

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - Cytryny umy¢, sparzy¢ wrzatkiem. Na tarce o drobnych oczkach zetrze¢
skérke z dwéch cytryn, z 1 cytryny wycisngc¢ sok.

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz i motylek do ubijania, wla¢ 200 g mleka i
50 g oleju, wbi¢ 3 jaja, doda¢ 120 g cukru, sok z 1 cytryny oraz kilka kropli aromatu
cytrynowego do ciast. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wymieszac - czas 20
sekund, predkosc¢ 4.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe, do masy wsypac 250 g maki pszennej oraz 1,5 tyzeczki
proszku do pieczenia. Dodac¢ skdérke otartg z 2 cytryn. Zamkng¢ pokrywe dzbanka z
zamknietg zaslepka, wymieszad ciasto - czas 20 sekund, predkosc 4.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wyja¢ mase do innego
naczynia.

Krok 5 - Silikonowe lub papierowe foremki do muffinek napetnia¢ ciastem prawie do
petna. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec ok. 20 minut. Sprawdzi¢
patyczkiem, czy ciasto jest w Srodku suche. Jesli po wyjeciu z ciasta patyczek jest
jeszcze ,,oblepiony” ciastem, wydtuzy¢ czas pieczenia.

Krok 6 - Po upieczeniu pozostawi¢ babeczki chwile do przestygniecia, wyjg¢ z foremek,



udekorowad lukrem , posypac orzechami lub wiérkami kokosowymi lub posypac
cukrem pudrem.



