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Babeczki (muffiny) orzechowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 12

Czas pieczenia: 25 min

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz, wsypac 200 g wytuskanych orzechéw
wtoskich. Zamkng¢ pokrywe, zamkna¢ zaslepke, posiekac orzechy - czas 5 sekund,
predkosc 8.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe, przetozy¢ orzechy do innego naczynia. Dzbanek i néz
oczyscic¢ z pozostatosci orzechéw za pomocg suchej Sciereczki lub recznika
papierowego.

Krok 3 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz i motylek do mieszania, wtozy¢ 100 g
miekkiego masta pokrojonego na mniejsze kawatki. Zamkng¢ pokrywe dzbanka,
zamkng¢ zaslepke, rozpusci¢ masto - temperatura 80°C, czas 2 minuty, predkos¢ 1.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do masta wtozy¢ 120 g gestego jogurtu
naturalnego, wbi¢ 4 jaja, doda¢ 120 g cukru, 1 tyzke soku z cytryny oraz kilka kropli
aromatu arakowego do ciast. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepky, wymieszac -
czas 20 sekund, predkos¢ 4.



Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, do masy wsypac 200 g posiekanych orzechéw, 100 g maki
pszennej oraz 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia. Zamkng¢ pokrywe dzbanka,
wymieszac ciasto - czas 30 sekund, predkosc 4.

Krok 6 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wyjg¢ mase do innego
naczynia.

Krok 7 - Silikonowe lub papierowe foremki do muffinek napetnia¢ ciastem prawie do
petna. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec ok 20 minut. Sprawdzi¢
patyczkiem, czy ciasto jest w srodku suche. Jesli po wyjeciu z ciasta patyczek jest
jeszcze ,oblepiony” ciastem, wydtuzy¢ czas pieczenia.

Krok 8 - Po upieczeniu muf finki pozostawi¢ chwile do przestygniecia, wyjg¢ z foremek,
udekorowac polewg czekoladowg, posypac orzechami lub wiérkami kokosowymi lub
posypac cukrem pudrem.



