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Makaron penne z pesto migdatowym z
mieta

Lista zakupow

Skiadniki

®* 360 g makaronu penne

®* 60 g sera grana padano w kawatku

®* 100 g obranych (blanszowanych)migdatow

® 10-15 szt lisci Swiezej miety

® 50 g cebuli

®* 30 ml oliwy z oliwek

* 100 g Smietanki 30%

®* 50 g mleka

® 0,5 tyzeczki soli do smaku

1 tyzka posiekanej natki pietruszki do posypania



