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Satatka ziemniaczana z rzodkiewkami

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 10 min
Liczba porcji: 4

Czas gotowania: 8 min

Uzyte akcesoria :

- néz
- mieszadto
- tarcza

Przygotowanie :

Krok 1 - 600 g ziemniakdéw satatkowych starannie umy¢, wtozy¢ do koszyczka. Do
naczynia do gotowania na parze wsypac 100 g groszku mrozonego, zamknga¢ pokrywa.

Krok 2 - Do dzbanka nr 1 wla¢ 1,2 litra wody (1200 g), wsypac 1 ptaska tyzke soli.
Zamkna¢ pokrywe z zamknieta zaslepka, zagotowadé wode - temperatura 100°C, czas
9 minut, predkos¢ 1.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe, do dzbanka z wrzatkiem wtozy¢ przygotowane ziemniaki w
koszyczku, pojemnik z groszkiem umiesci¢ na dzbanku. Gotowad ziemniaki - program
para, czas 6 minut, predkos¢ 1.

Krok 4 - Zdja¢ naczynie z groszkiem, przelac¢ groszek zimng woda. Gotowac dalej
ziemniaki - ustawienia wtasne - temperatura 100°C, czas 15 minut, predkos¢ 1.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, sprawdzi¢, czy ziemniaki sg prawie miekkie. Jesli sg
twarde, dogotowac kolejne 5 minut



Krok 6 - Za pomocami miarki wyja¢ koszyczek z ziemniakami, odstawi¢ do ostudzenia.
Z dzbanka wyla¢ wode, optukad, osuszyc.

Krok 7 - Do dzbanka nr 1 wtozy¢ néz, doda¢ 80 g gestego majonezu, 50 g gestego
jogurtu, 1 czubatg tyzeczke musztardy, 1 tyzeczke miodu, 1 ptaskg tyzeczke drobnej
soli i 0,5 tyzeczki pieprzu. Zamkng¢ pokrywg z zamknietg zaslepka, wymieszad sos -
czas 8 sekund, predkos¢ 3.

Krok 8 - Otworzy¢ pokrywe, wyjac¢ néz, zdjg¢ dzbanek.
Krok 9 - 2 peczki rzodkiewek oczyscic z lisci i korzeni, umy¢. Koperek posieka¢ nozem.

Krok 10 - Do naczynia miksujgcego nr 2 wtozy¢ néz, wtozy¢ 60 g obranej, przekrojonej
na 4 czesci cebuli czerwonej. Zamkngc pokrywe, zamkng¢ zaslepke, posiekac cebule-
czas 6 sekund, predkos¢ 6.

Krok 11 - Otworzy¢ pokrywe, za pomoca topatki zebra¢ cebule ze Scian naczynia. Do
dzbanka wtozy¢ 100 g ogorkéw konserwowych pokrojonych na mniejsze kawatki.
Zamkna¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, posiekac - czas 6 sekund, predkos¢ 5.

Krok 12 - Otworzy¢ pokrywe, wyjgc¢ néz, wtozyc¢ trzpieh do montazu tarczy i tarcze do
krojenia w plastry. Zamkngc¢ pokrywg tarczy. Pokroi¢ 2 peczki oczyszczonych
rzodkiewek popychajac je popychaczem. - czas 12 sekund, predkos¢ 5.

Krok 13 - Otworzy¢ pokrywe, zdjg¢ tarcze i trzpien. Dzbanek odstawic.

Krok 14 - Ostudzone ziemniaki obra¢ ze skérki, pokroi¢ w kostke 1,5x1,5 cm, wtozy¢
do miski. Dodac¢ posiekane ogérki z rzodkiewkami i groszek, za pomoca topatki
przetozy¢ sos z dzbanka 1 dodac¢ posiekany koperek. Wymiesza¢ satatke topatka,
wstawic do lodéwki do schtodzenia. Przed podaniem sprébowac, doprawic solg i
pieprzem.

Wskazéwki :

Satatka najlepiej smakuje schtodzona.



