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Likier mietowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 15 min + 3 dni
Liczba porcji: 1 litr

Uzyte akcesoria :

- N6z
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac produkty: liscie miety optukac. Cytryne i limonke cienko obra¢ ze
skérki (potrzebne sg skérki bez biatej czesci).

Krok 2 - LiScie miety wtozy¢ do naczynia miksujgcego z zatozonym nozem, dodacd
skoérke z cytryny i skérke z limonki. Zamkna¢ pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka,
posiekac - czas 6 sekund, predkosc¢ 6. Przez otwdér w pokrywie wla¢ spirytus i gin,
zamknga¢ zaslepke, wymieszac - czas 10 sekund, predkos¢ 3.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, przela¢ zawartos¢ do szczelnego pojemnika,
zamknad¢ i umiesci¢ w ciemnym miejscu na 3 dni. Po tym czasie przecedzi¢ alkohol,
najlepiej przez filtr do kawy (lub bardzo geste sitko).

Krok 4 - W naczyniu miksujgcym umiesci¢ ndéz i motylek do mieszania. Wtozy¢ zéttka
jaj i cukier. Zamkna¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Wymieszac - czas 5 minut,
predkos¢ 3.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do zéttek doda¢ mleko skondensowane stodzone.
Zamkng¢ pokrywe, zamkna¢ zaslepke, wymieszac - czas 30 sekund, predkos¢ 3.



Krok 6 - Otworzyc¢ zaslepke. Przez otwor w pokrywie powoli wlewac spirytus mietowo -
cytrynowy (wgskim strumieniem) - czas 3 minuty, predkos¢ 2.

Krok 7 - Po wymieszaniu przez otwér w pokrywie powoli wlewac¢ mleko
skondensowane niestodzone - czas 3 minuty, predkosc 2.

Krok 8 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, przelac likier do ciemnych butelek.
Przechowywa¢ w ciemnym miejscu.



