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Makaron tagliatelle z boczniakami

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 2

Czas gotowania: 15 min

Uzyte akcesoria :

- mieszadto
- tarcza

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac produkty: boczniaki umy¢, wieksze rozdzieli¢. Szalotke i
czosnek obra¢. Makaron ugotowac zgodnie z przepisem na opakowaniu.

Krok 2 - Do naczynia miksujgcego wtozy¢ trzpien i tarcze do krojenia. Zamkngc
pokrywa tarczy. Zetrzec cebule, czosnek i boczniaki - czas 20 sekund, predkos¢ 6.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe, usunac tarcze i trzpieh. Za pomoca topatki wyjac
zawartosc¢ dzbanka do innego naczynia.

Krok 4 - W dzbanku umiesci¢ mieszadto. Wtozy¢ posiekane grzyby z cebulg i
czosnkiem, dodac oliwe z oliwek. Zamkna¢ pokrywe tarczy, otworzy¢ zaslepke,
poddusi¢ - temperatura 115°C, czas 6 minut, predkos¢ 1.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, do boczniakéw dodac Smietane, wino, make
ziemniaczang, sél i pieprz. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke, gotowac -
temperatura 100°C, czas 10 minut, predkos¢ 1.

Krok 6 - Otworzy¢ pokrywe. Sos przetozy¢ na gorgcy makaron. Potrawe posypac
szczypiorkiem.



