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Babeczki z kremem waniliowym z owocami

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 20

Czas gotowania: 1 h

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz, wtozy¢ magke, masto pokrojone na
mniejsze kawatki, cukier puder, cukier waniliowy, jako i zéttka. Zamkna¢ pokrywe
dzbanka, zamkng¢ zaslepke i wymieszac ciasto - czas 20 sekund, predkos¢ 4.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe, wyjac ciasto na stolnice i krétko zagnies¢ dtonmi formujac
kule. Wtozy¢ do lodéwki na 10-15 minut

Krok 3 - Foremki do babeczek wysmarowac tluszczem ( za pomocg pedzelka). Ciasto
na babeczki rozwatkowad na ok 0,5cm, wycinac kétka i wyklei¢ foremki. Wiozy¢
foremki do piekarnika nagrzanego do 180°C i piec przez okoto 10-15 minut, az beda
ztociste. Wyjac z foremek i ostudzic.

Krok 4 - Przygotowac krem: do czystego dzbanka zatozy¢ n6z i motylek, wla¢ mleko,
dodac cukier, jajko, zéttka, make i cukier waniliowy. Zamkng¢ pokrywe dzbanka,
zamkna¢ zaslepke. Mieszac sktadniki i ogrzewad: czas 8 min, temperatura 80°C,
predkosc¢ 2. Pod koniec ogrzewania masa powinna zgestnied.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki przetozy¢ krem do innego
naczynia. Przestudzic.

Krok 6 - Upieczone babeczki wypetniac jeszcze cieptym kremem, udekorowac



owocami, schtodzié.



