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Suréwka z kalarepki i kapusty pekinskiej

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 3

Uzyte akcesoria :

- néz
- tarcza

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac warzywa: kapuste pekinskg pokroi¢ na mate kawatki, wtozy¢ do
miski. Kalarepke obra¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki. Ogérek obra¢, przekroi¢ na kilka
czesci.

Krok 2 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz, wiozy¢ papryke i ogérek, zamkngc
dzbanek pokrywg dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Miksowad - czas 5 sekund, predkos¢ 5.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe, z naczynia miksujgcego usunag¢ néz, zatozy¢ trzpien do
montazu tarczy i tarcze do tarcia. Zamkna¢ dzbanek pokrywg tarczy.

Krok 4 - Zetrze¢ kalarepke popychajac jg popychaczem - czas 10 sekund, predkos¢ 6.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, usungc tarcze i trzpieh. Za pomocg topatki dodac¢ warzywa
do posiekanej kapusty. Doda¢ majonez, kukurydze, sél i pieprz. Starannie wymieszac,
wyporcjowac, posypac koperkiem.



