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Rogaliki krucho drozdzowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 5 min

Liczba porcji: 35 szt

Czas pieczenia: 20 min- 40 min pieczenie w dwdch porcjach

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - W kubeczku rozmiesza¢ drozdze z woda.

Krok 2 - Do naczynia miksujgcego zatozy¢ n6z. Wlac drozdze, doda¢ make, cukier,
jajko, i margaryne pokrojong na mate kawatki. Zamkng¢ pokrywe dzbanka. Wyrobic
ciasto - czas 30 sekund, obroty 4.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wytozy¢ ciasto na stolnice.
Ciasto lekko zagnies¢ podsypujac maka, podzieli¢ je na 4 rowne czesci, z kazdej
uformowac kule, odtozy¢ na bok. Podsypujac maka, kazdg porcje ciasta po kolei
watkowacd na nieduzy, cienki placek w ksztatcie kota (grubos¢ ciasta ok 2mm). Kazdy
placek podzieli¢ na 8 czesci krojac po przekatnej. Z grubszej strony kazdego tréjkata
ciasta potozy¢ nieduzg porcje marmolady, zawija¢ ciasto formujgc rogaliki.

Krok 4 - Blache do pieczenia wytozy¢ papierem do pieczenia, pouktadad rogaliki na
blasze. Za pomocg pedzelka posmarowac rogaliki rozktéconym jajkiem, posypac
cukrem. Rogaliki wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do temp 180°C, piec ok 20 min az
bedg lekko brgzowe.



