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Budyn cappuccino z biatg czekolada

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 2-4

Uzyte akcesoria :

- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - W naczyniu miksujagcym umiesci¢ motylek do mieszania. Wla¢ mleko, doda¢
z6ttka, cukier, make i masto. Zamkna¢ pokrywe dzbanka, zamknac¢ zaslepke. Gotowac
budynh - temperatura 85°C, czas 10 minut, predkos¢ 2.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do budyniu wtozy¢ kawatki czekolady. Zamkngc¢
pokrywe dzbanka, poczekac 2-3 minuty az czekolada sie rozpusci (nie mieszac). Po
tym czasie wymieszac budynh - czas 15 sekund, predkos¢ 2.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, 2/3 budyniu przela¢ do pucharkéw/miseczek. Za
pomocg topatki zgarng¢ pozostaty budyn ze Scianek naczynia. Do budyniu doda¢ kawe
rozpuszczalng, wymieszac - czas 15 sekund, predkos¢ 2.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka. Delikatnie przetozy¢ budyn kawowy do
pucharkéw na wylang wczesniej porcje deseru. Budyh schtodzi¢, podawac np.
posypany tartg czekoladg z listkiem Swiezej miety.



