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Chatka z kruszonka

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni
Czas przygotowania: 5 min
Liczba porcji: 8-10

Czas pieczenia: 40 min

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac kruszonke. Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz. Wtozy¢ masto
(50 g) pokrojone na kilka kawatkéw oraz make i cukier. Zamkna¢ pokrywe dzbanka.
Mieszac kruszonke - czas 15 sekund, obroty 5.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki wyja¢ mase do innego
naczynia.

Krok 3 - Do naczynia miksujgcego wla¢ mleko, zamkna¢ pokrywe dzbanka, zagrzac
mleko - temperatura 37°C, czas 3 minuty, predkos¢ 1.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, doda¢ pokruszone drozdze, 1 czubatg tyzke
maki i tyzeczke cukru. Zamkna¢ pokrywe dzbanka, wymieszaé - czas 10 sekund,
predkosc 4.

Wymieszany rozczyn pozostawi¢ do wyrosniecia na ok 10 min.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do mleka z drozdzami doda¢ pozostatg make,
cukier, jajko i zéttka, masto pokrojone na kawatki, s6l. Zamkna¢ pokrywe dzbanka.
Wyrabiac ciasto - czas 20 sekund, obroty 4.

Po tym czasie uruchomi¢ funkcje wyrabiania ciasta, czas 2 minuty, predkos¢ 1.



Krok 6 - Za pomocg topatki wytozy¢ ciasto do innego naczynia, pozostawi¢ do
wyrastania na ok 30 min.

Krok 7 - Ciasto wymieszac topatka, wytozy¢ na stolnice, uformowac chatke: z ciasta
uformowac podtuzny walec, rozkroi¢ go na 4 paski, z jednej strony nie nacinajgc do
konca. Paski ciasta odsung¢ od siebie, nastepnie ,zaples¢” chatke: zewnetrze paski
zaktadac¢ na zmiane do srodka. Chatke potozy¢ na blasze do pieczenia wytozonej

papierem lub wysmarowanej ttuszczem, pozostawi¢ do wyrastania na ok 30-40 min.

Krok 8 - Za pomoca pedzelka posmarowac chatke rozktéconym jajkiem. Mase na
kruszonke rozdrobni¢ dtonmi, obficie posypac chatke. Za pomoca pedzelka
posmarowac chatke rozkidconym jajkiem. Mase na kruszonke rozdrobni¢ dtonmi,
obficie posypac chatke.

Krok 9 - Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do temp 180°C, piec ok. 35-40 min
az skorka bedzie rumiana. Sprawdzi¢ patyczkiem, czy ciasto jest w srodku suche. Jesli
po wyjeciu z ciasta patyczek jest jeszcze ,oblepiony” ciastem, wydtuzy¢ czas
pieczenia.

Wskazéwki :

Chatke mozna upiec w prostokatnej blaszce do pieczenia.

Zamiast jajkiem, chatke mozna posmarowad mlekiem i posypac kruszonka.



