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Zupa ziemniaczana po wtosku ze
szparagami i szynkg parmenska

Lista zakupow

Skiadniki

® 120 g marchwi

® 50 g korzenia pietruszki

®* 50 g korzenia selera

® 60 g pora

®* 600 g ziemniakow

* szparagéw zielonych (0,5 peczka)
* 1,2l bulionu warzywnego

®* 80 ml Smietany 18%

® 1 tyzeczka soli

® 0,5 tyzeczki czosnku suszonego mielonego
® 2 tyzeczki suszonej bazylii

® Szczypta pieprzu



