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Flaczki z boczniakdéw

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 10 min
Liczba porcji: 4

Czas gotowania: 25 min

Uzyte akcesoria :

- néz
- tarcza

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac warzywa: cebule obraé, pokroi¢ w mniejsze kawatki (np. na 4
czesci), pozostate warzywa (czosnek, imbir, marchew, pietruszke, seler, por) obra¢ lub
oczyscid.

Krok 2 - Boczniaki umy¢.

Krok 3 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ trzpieh do montazu tarczy i tarcze do ciecia
w plastry. Zamkngc¢ dzbanek pokrywa tarczy.

Krok 4 - Pokroi¢ boczniaki w plastry, w miare koniecznosci popychajac je
popychaczem - czas 15 sekund, predkos¢ 6.

Krok 5 - Zdjg¢ pokrywe tarczy i tarcze za pomoca topatki przetozy¢ boczniaki do
innego naczynia. Ponownie zatozy¢ tarcze do ciecia w plastry.

Krok 6 - Pokroi¢ por - czas 5 sekund, predkos¢ 6.

Krok 7 - Zdjg¢ pokrywe tarczy i tarcze, za pomoca topatki przetozy¢ por do innego
naczynia. Odwréci¢ tarcze na strone do tarcia - zatozy¢ na trzpieh i zamkna¢ pokrywa
tarczy.



Krok 8 - Zetrze¢ marchew, pietruszke i seler popychajac je popychaczem - czas 10
sekund, predkos¢ 6.

Krok 9 - Otworzy¢ pokrywe, zdjgc tarcze i trzpien. Za pomoca topatki przetozy¢
warzywa do innego naczynia. Zamontowac noz.

Krok 10 - Do naczynia wtozy¢ cebule, czosnek i imbir, zamkng¢ pokrywe dzbanka,
rozdrobni¢ - czas 10 sekund, predkos¢ 8.

Krok 11 - Otworzy¢ pokrywe, za pomoca topatki zebra¢ na dno na cebule, czosnek i
imbir ze Scianek naczynia.

Krok 12 - Do naczynia witozy¢ masto. Zamkng¢ naczynie pokrywa dzbanka, otworzyc¢
otwér z zaslepka w pokrywie. Poddusi¢ warzywa - temperatura 120°C, czas 5min,
predkosc¢ 1 - obroty wsteczne.

Krok 13 -Otworzy¢ pokrywe, dodac wioszczyzne, boczniaki, sél, papryke mielong,
gatke, ziele angielskie, lis¢ laurowy, wla¢ bulion warzywny. Zamknag¢ pokrywe
dzbanka, zamkna¢ zaslepke. Gotowac zupe - temperatura 105°C, czas 20min,
predkos¢ 1, obroty wsteczne.

Krok 14 - Otworzy¢ otwér z zaslepkg w pokrywie, przez otwér do zupy
dodac¢ majeranek. Zamkna¢ pokrywe, gotowad dalej - temperatura 105°C, czas 1min,
predkosc¢ 1, obroty wsteczne.

Krok 15 - Otworzy¢ pokrywe, ewentualnie doprawic¢ zupe.



