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Krem orzechowo - daktylowy a’la nutella

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 15 min
Liczba porcji: 6

Uzyte akcesoria :

- N6z
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowa¢ produkty: wode zagotowa¢, daktyle witozy¢ do matego garnka,
zala¢ wrzatkiem, pozostawi¢ na co najmniej 5 minut. Po namoczeniu osaczy¢ i
pozostawi¢ 100 ml wody, w ktérej sie moczyty.

Krok 2 - W naczyniu umiesci¢ motylek, wsypac uprazone orzechy. Zamkng¢ pokrywe
dzbanka, zamkng¢ zaslepke, oczysci¢ orzechy ze skérek - czas 15 sekund, predkos¢ 3.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe, orzechy przesypac¢ do miski, oczysci¢ z resztek tupin.

Krok 4 - Dzbanek oczysci¢ z pozostatosci orzechéw, zatozy¢ néz, wsypac obrane
orzechy. Zamkna¢ pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka. Zmiksowac orzechy - czas
30 sekund, predkos¢ 10.

Krok 5 - Otworzy¢ pokrywe, za pomocga topatki zebrac orzechy ze scianek naczynia.
Zamkngc¢ pokrywe i ponownie zmiksowac - czas 30 sekund, predkosc¢ 12.

Krok 6 - Otworzy¢ pokrywe, za pomocg topatki zebra¢ orzechy ze Scianek naczynia.
Dodac¢ daktyle, kakao i 100 ml wody (z moczenia daktyli). Zamkng¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka, zmiksowac¢ krem - czas 30 sekund, obroty 8



Krok 7 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki zebra¢ mase ze scianek
naczynia. Zamkna¢ pokrywe i zmiksowac¢ ponownie - czas 30 sekund, predkosc 8.

Krok 8 - Podawac¢ np. z pieczywem lub jako nadzienie do nalesnikéw.



