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Tortilla pszenna domowa - przepis
podstawowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 5 min
Liczba porcji: 8

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz. Wla¢ wode, doda¢ magke, oliwe, ziota i
s6l. Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Wyrabiac ciasto - czas 20 sekund,
obroty 4.

Krok 2 - Za pomoca topatki wytozyc¢ ciasto do innego naczynia. Pozostawi¢ na 10 min
przykryte Sciereczka.

Krok 3 - Ciasto podzieli¢ na 8 czesci, ulepi¢ z nich kulki. Kazdg rozwatkowac na cienki,
okragty placek, jak najmniej podsypujac maka. Placki smazy¢ na suchej, Srednio
rozgrzanej patelni ok. 2 minuty z kazdej strony, az miejscami lekko sie przyrumienia.

Krok 4 - Podsmazone tortille uktadac jedna na druga.

Wskazéwki :

Gotowe tortille dos¢ szybko wysychajg, trzeba je przechowywad przykryte.

Przed zwinieciem mozna je lekko skropi¢ zimng woda.



