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Sos ciemny podstawowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 5 min
Liczba porcji: 8

Uzyte akcesoria :

- N6z
- motylek

Przygotowanie :

Krok 1 - W naczyniu miksujgcym zatozy¢ néz. Cebule obrad, przekroi¢ na 4 czesci,
wtozy¢ do naczynia miksujgcego. Zamkngc¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke,
posiekad cebule. Czas 10 sekund, predkos¢ 6.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomocg topatki zebrac cebule ze Scianek
naczynia. Wtozy¢ masto, zamkna¢ naczynie pokrywga dzbanka, otworzy¢ zaslepke.
Podsmazy¢ cebule - temperatura 120°C, czas 5minut, obroty 1.

Krok 3 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do cebuli doda¢ koncentrat pomidorowy i make,
podsmazy¢ - temperatura 120°C, czas 3 minuty, obroty 1.

Krok 4 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, zatozy¢ motylek do mieszania. Wla¢ bulion,
dodac przyprawy. Zamkng¢ pokrywe dzbanka, zamkng¢ zaslepke. Gotowac sos -
temperatura 100°, czas 7 minut, obroty 1.

Wskazdowki :

Sos mozna doprawia¢ do smaku réznymi przyprawami: majerankiem, ziotami, papryka
ostra.



