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Ciasto podstawowe na tarte stodka

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 25 min
Liczba porcji: 8

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Przygotowac sktadniki: magke i cukier puder przesia¢, masto pokroi¢ na
mniejsze kawatki.

Krok 2 - Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz. Wsypac¢ magke i cukier puder, doda¢
masto, zottka, wode i sél. Zamkngc pokrywe dzbanka, wymieszac ciasto - czas 15
sekund, predkos¢ 6.

Krok 3 - Za pomoca topatki wytozy¢ ciasto na stolnice, zagnies¢ dtonmi w kule i ja
lekko sptaszczyc.

Krok 4 - Ciasto rozwatkowac na grubos¢ ok. 0,5cm, za pomocg watka przenies¢ na
blache. Palcami wylepi¢ boki blachy.

Krok 5 - Ciasto chtodzi¢ w lodéwce przynajmniej 0,5 godziny.
Krok 6 - Przed pieczeniem naktuc ciasto widelcem w kilku miejscach.

Krok 7 - Upiec ciasto w temp 180°C przez ok. 20-25 minut.



