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Ciasto na pizze - przepis podstawowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 10 min
Liczba porcji: 10

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

Krok 1 - Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz. Wla¢ wode, dodac drozdze. Zamkngc
pokrywe dzbanka, wymieszac - czas 10 sekund, predkos¢ 4.

Krok 2 - Otworzy¢ pokrywe dzbanka, do wody z drozdzami doda¢ cukier, sdl, oliwe,
make i pozostate przyprawy. Zamkng¢ pokrywe dzbanka.

Krok 3 - Wyrabiac¢ ciasto czas 20 sekund, obroty 4.

Krok 4 - Po tym czasie wyrabia¢ ponownie - funkcja: Wyrabiania ciasta, czas 1 minuta
30 sekund, predkos¢ 1.

Krok 5 - Za pomocg topatki wytozy¢ ciasto do innego naczynia, pozostawic¢ do
wyrastania na 30 min.

Wskazéwki :

Podana ilos¢ sktadnikéw wystarcza na 1 duzg blache z kuchenki lub 2 blachy do ciasta
prostokatne.

Proporcje ciasta na 1 blache (dla 2-3 oséb): 220g maki, 150ml wody, 5g drozdzy,
szczypta soli i pozostatych przypraw.



