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Satatka ziemniaczana z musztardg

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 20 minut
Liczba porcji: 3-4 osoby

Czas gotowania: 30 minut

Uzyte akcesoria :

- koszyczek

Przygotowanie :

1.

Do naczynia miksujgcego wiozy¢ koszyczek, a do niego 3 jajka. Wla¢ 1300 g
wody. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, ugotowac jajka na twardo. Opcja
na parze, czas 10 minut.

. Zdjg¢ pokrywe, przy pomocy miarki wyjg¢ koszyk, jajka ostudzi¢, obra¢ ze

skorupki.

. Do naczynia miksujgcego wtozy¢ koszyczek, a do niego 3 sredniej wielkosci

ziemniaki (okoto 250 g). Wla¢ 1300 g wody. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg
zaslepka, ugotowad ziemniaki w mundurkach. Opcja na parze, czas 15 minut.
Zdjg¢ pokrywe, przy pomocy miarki wyjg¢ koszyk, ziemniaki ostudzi¢, obrad ze
skorek.

. Ugotowane ziemniaki, jajka oraz 200 g ogérka kiszonego pokroi¢ w wiekszg

kostke.
100 g czerwonej cebuli pokroi¢ w piérka. 4-5 gatgzek szczypiorku drobno
posiekad. Wszystkie sktadniki na satatke umiesci¢ w misce.

. W osobnej miseczce wymieszac¢ 50 g majonezu i 20 g musztardy sarepskiej. Tak

przygotowany sos dodac¢ do satatki, wymieszac.

Na koncu do satatki wsypac pot tyzeczki soli i szczypte czarnego mielonego
pieprzu. Wszystko razem doktadnie wymieszac. Satatke wstawi¢ do lodéwki na
minimum 2 godziny.



Wskazéwki :

Czas gotowania ziemniakdéw zalezny jest od ich wielkosci i gatunku, w razie potrzeby
dodac do gotowania kilka minut, aby ziemniaki byty miekkie.



