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Szare kluski okraszone cebulg i kietbasa

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 30 minut
Liczba porcji: 3-4

Czas gotowania: 30 minut

Uzyte akcesoria :
- néz

- mieszadto

Przygotowanie :



10.

. W naczyniu miksujgcym zamontowad¢ néz, doda¢ do naczynia 1 kg obranych

ziemniakoéw pokrojonych w mniejsza kostke. Zatozy¢ pokrywe z zamknieta
zaslepka, rozdrobni¢ ziemniaki. Czas 1 minuta i 30 sekund, predkos¢ 5.

. Zdjac¢ pokrywe, dodac 1 cate jajko, pét tyzeczki soli i wsypac¢ 70 g maki zytniej typ

720. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Mase ziemniaczang wymiesza¢,Czas
50 sekund, predkosc 4.

Do garnka wla¢ 1500 g wody, wsypac pét tyzeczki soli, wode zagotowac.

tyzka nabiera¢ nieduze porcje masy ziemniaczanej. Wktadac je do wody. Kluski
gotowac okoto 8 minut od momentu wtozenia ostatniej kluski do wody.

Przy pomocy tyzki cedzakowej wytawia¢ ugotowane kluski, wyktadac je na talerze.
W naczyniu miksujgcym zamontowac néz, dodac¢ 120 g cebuli. Zatozy¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka, cebule rozdrobnié¢. Czas 5 sekund, predkos¢ 5..

. Zdjg¢ pokrywe, wyjg¢ ndz, zamontowac mieszadto. Przy pomocy silikonowej

topatki zgarna¢ cebule ze scianek naczynia.

Do naczynia wla¢ 100 g oleju, doda¢ 250 g pokrojonej w drobng kostke dobrej
jakosci kietbase typu Slaska.

Zatozy¢ pokrywe z otwartg zaslepka, wszystko podsmazy¢. Temperatura 100°C,
czas 10 minut, predkosc 2.

Zdjg¢ pokrywe. Podsmazong cebulke z kietbasg pola¢ na kluski.



