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Szybka babka z kakao

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 15 minut
Liczba porcji: ok. 15 kawatkéw
Czas pieczenia: 45 minut

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac motylek, wlac biatka z 5 jaj i wsypac
szczypte soli. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Ubi¢ biatka na piane. Czas
7 minut, predkosc 4.

2. Zdja¢ pokrywe, wsypac do biatek 150 g cukru. Zatozy¢ pokrywe, wymieszad
piane z biatek z cukrem. Czas 2 minuty, predkosc¢ 4.

3. Zdja¢ pokrywe. Wlac 5 zottek. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, ponownie
wymiesza¢ mase. Czas 40 sekund, predkosc 4.

4. Zdjac¢ pokrywe, wla¢ 60 g oleju. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka,
ponownie wszystko wymieszad. Czas 30 sekund, predkos¢ 4.

5. Zdja¢ pokrywe, wsypac¢ 160 g maki pszennej, 100 g mgki ziemniaczaneji 5 g
proszku do pieczenia. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wymieszad ciasto.
Czas 1 minuta, predkosc 4.

6. Zdjgc pokrywe, forme keksowag wytozy¢ papierem do pieczenia, wyla¢ do nigj
ciasto, pozostawiajgc w naczyniu okoto pét szklanki ciasta.

7. Do naczynia z pozostatym ciastem wsypac¢ 15 g ciemnego kakao, silikonowa
topatka zgarngc tez ciasto ze Scianek naczynia. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg
zaslepkya, wymieszac ciasto. Czas 20 sekund, predkos¢ 3.

8. Zdja¢ pokrywe, ciemne ciasto wyla¢ wzdtuz dtuzszego boku na jasne ciasto.

9. Piekarnik nagrzac¢ do 170°C, piec babke okoto 45 minut.



10. Babke po upieczeniu wyja¢ z piekarnika i wystudzi¢. W tym czasie przygotowac
lukier.

11. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz, wsypac¢ 100 g cukru pudru, wla¢ 3
tyzki wody i 2 tyzki soku z cytryny. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka,
wymieszac sktadniki na lukier. Czas 30 sekund, predkos¢ 3.

12. Zdja¢ pokrywe. Lukier pola¢ na przestudzong babke.



