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Jagodzianki

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 60 minut
Liczba porcji: ok. 14 sztuk
Czas pieczenia: 25 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Do naczynia miksujgcego zamontowac néz. Wla¢ 150 g mleka, wsypac 5 g cukru,
20 g maki pszennej i dodac 30 g swiezych drozdzy. Zatozy¢ pokrywe z zamknieta
zaslepka, podgrzac rozczyn drozdzowy. Temperatura 40°C, czas 1 minuta i 30
sekund, predkos¢ 1.

. Tak przygotowany rozczyn pozostawi¢ w naczyniu na okoto 10 minut, aby podrdst.
. Zdjg¢ pokrywe, dodac pozostate 540 g maki pszennej, szczypte soli, wla¢ 75 g

rozpuszczonego predzej w rondelku masta, wla¢ pozostate 100 g mleka, wsypac
55 g cukru i wbi¢ 2 cate jajka. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wyrobic
ciasto drozdzowe. Czas 15 sekund, predkos¢ 4.

. Teraz trzeba dobrze zagnies¢ ciasto. Opcja ugniatanie, czas 2 minuty, predkos¢ 2.
. Ciasto drozdzowe pozostawi¢ w naczyniu do wyrosniecia (powinno podwoi¢ swojg

objetosd).
Do miski wsypac 300 g jagdd, 30 g cukru i 10 g maki ziemniaczanej, catosc
wymieszac.

. Na stolnice podsypang odrobing maki pszennej wyja¢ wyrosniete drozdzowe

ciasto, lekko je zagnies¢, nastepnie podzieli¢ je na 14 réwnych kawatkdw.
Kazdy kawatek ciasta sptaszczy¢ dtonig na cienki placek, na srodku placka
potozy¢ kopiatg tyzke jagdd. Zlepi¢ ze sobg brzegi ciasta jak na pieroga, aby
nadzienie nie wyptyneto. Uformowac owalng buteczke.

Blache do pieczenia wytozy¢ papierem do pieczenia. Kazdg buteczke uktadac na



10.
11.

12.
13.

14.

blache w lekkich odstepach od siebie. Zakry¢ je sciereczky i odstawi¢ na 20
minut do ponownego wyrosniecia.

W miseczce rozklepad jedno cate jajko. Kazdg jagodzianke posmarowad na
wierzchu jajkiem.

Piekarnik nagrzac¢ do 180°C, piec jagodzianki okoto 25 minut.

Upieczone jagodzianki wyja¢ z piekarnika, wystudzi¢.

W naczyniu miksujgcym zamontowac néz, wsypac 170 g cukru pudru, wla¢ 7-8
tyzek wody i 3 tyzki soku z cytryny. ZatozyC pokrywe z zamknieta zaslepka,
wymieszac sktadniki na lukier. Czas 40 sekund, predkos¢ 3.

Zdja¢ pokrywe. Lukrem posmarowac kazdg jagodzianke.

Wskazéwki :

Uwaga!!! Blacha po wyjeciu z piekarnika jest gorgca!!!



