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Ciasto jajko sadzone bez pieczenia

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 30 minut+ok. 6h chtodzenia ciasta

Liczba porcji: 9

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

10.

11.

Do miseczki wla¢ 200 g wrzgcej wody, wsypac catg galaretke cytrynowa,
wymieszad, odstawic jg do catkowitego wystudzenia.

. W drugiej miseczce wymieszac przezroczystg galaretke w 350 g wrzgcej wody,

odstawi¢ jg do czasu, az galaretka zacznie lekko tezec.

. Na dnie kwadratowej blachy o boku dtugosci 22 cm utozy¢ obok siebie okoto 14

sztuk podtuznych biszkoptow.

W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Doda¢ do naczynia 400 g twarogu
sernikowego z wiaderka, 250 g serka mascarpone, wla¢ schtodzone 150 g
Smietany kremoéwki 36% i wsypac 30 g cukru pudru.

. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wymiesza¢ mase serowq. Czas 2 minuty,

predkosc 4.
Zdja¢ pokrywe, wla¢ do masy zimng galaretke cytrynowa.

. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepkg, mase serowg ponownie wymieszac. Czas

1 minuta, predkosc¢ 4.

Zdjac pokrywe, mase serowq przela¢ do blachy z wytozonymi biszkoptami.

Tak przygotowane ciasto wstawi¢ na 2 godziny do lodéwki.

Na wierzch schtodzonego ciasta wytozy¢ potdéwki brzoskwih z puszki. Catos¢ zalac
lekko juz tezejaca przezroczysta galaretka.

Ciasto ponownie wstawi¢ do lodéwki na minimum 4 godziny.



