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Babka ziemniaczana

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 1 h
Liczba porcji: 1350 g
Czas pieczenia: 1 h

Uzyte akcesoria :

- néz
- mieszadto

Przygotowanie :

1. Ziemniaki (1,5 kg) obrac i umy¢, pokroi¢ na mniejsze kawatki. Cebule (100 g)
pokroi¢ na mniejsze kawatki. Zamontowac¢ w naczyniu néz, wrzucac po pét kilograma
ziemniakow i cebule , zamkngc¢ pokrywe dzbanka. Ustawi¢ program automatyczny
siekanie, czas 20 sekund, obroty 6. W razie potrzeby powtérzy¢ program. Przetozy¢ do
innego naczynia.

2. Dzbanek umy¢, przygotowac¢ do podsmazenia kietbasy. Zamontowac mieszadto,
wlac 20 g oleju, wrzuci¢ 100 g kietbasy pokrojonej w kostke. Podsmazy¢ temperatura
100 stopni, czas 15 minut, obroty 2 z otwartg zaslepka.

3. Usmazong kietbase dodac do przygotowanych ziemniakéw, doda¢ przyprawy, 1,5
tyzki maki i 1 jajko , wymieszad. Przetozy¢ wszystko do blaszki (kekséwka). Piekarnik
nastawi¢ na 200 stopni, géra - dét, piec okoto 60 minut, géra babki ziemniaczanej
powinna sie zarumienic.

Wskazdowki :

Nie odsgczad za bardzo ziemniakéw, zeby babka nie byta sucha.



