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Przecier pomidorowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 20 minut

Liczba porcji: 2-3 stoiczki

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Pomidory (1 kg) umy¢, osuszy¢, usungé miejsce po ogonku, pokroi¢ na mniejsze
kawatki.

. Cebule (100 g) obrac i pokroi¢ na ¢wiartki lub ésemki.

Zatozy¢ ndz, wsypac pomidory, cebule oraz opcjonalnie czosnek. Zamkngc¢
zaslepke. Ustawic obroty 9, czas 10 sekund i zmiksowac.

Nastepnie ustawi¢ czas gotowania: temperatura 120 stopni, czas 30 minut (lub
40 minut jezeli to nie lima) obroty 1.

. Ostroznie otworzy¢ zaslepke i wsypac 5 g soli i cukru. Zamkng¢ zaslepke i

zmiksowac obroty 10, czas 10 sekund.
Powtdrzy¢ czynnosd¢ jeszcze raz: obroty 10, czas 10 sekund.

. Otwiera¢ pokrywe dzbanka od siebie, aby nie poparzy¢ dioni. Zebrac przecier z

pokrywki i Scianek do misy. Wyciggna¢ néz - uwaga gorgcy!
Przela¢ przecier do stoikdw, zamkng¢, obréci¢ do géry dnem i zostawi¢ na noc.
Nie trzeba juz pasteryzowac.

Wskazdowki :

Jezeli bedziemy mie¢ pomidory inne niz lima, nalezy wydtuzy¢ czas gotowania o 10
minut.



