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Sernik z brzoskwiniami na kruchym ciescie

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 30 minut
Liczba porcji: okoto 30 kawatkéw
Czas gotowania: 15 minut

Czas pieczenia: 60 minut

Uzyte akcesoria :
- néz

- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Odwazy¢ wszystkie sktadniki na

kruche ciasto, czyli: 400 g maki pszennej, 250 g masta, 5 z6ttek, 100 g cukru i 5

g proszku do pieczenia.

2. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wyrobic ciasto. Opcja ugniatanie, 3
minuty, predkosc 2.

3. Zdjg¢ pokrywe, wyja¢ ciasto. Podzieli¢ je na 2 czesci w proporcjach 1/4 i 3/4.
Mniejszg czes¢ ciasta owingc folig, wiozy¢ do zamrazalnika na okoto 30 minut.

4. Prostokatng blache o wymiarach 25x30 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Spéd

blachy réwnomiernie wytozy¢ wiekszg czescig kruchego ciasta.

5. Piekarnik nagrzac¢ do 180°C, kruchy spéd podpiec przez okoto 15 minut. W
miedzyczasie przygotowac mase serowa.

6. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz, dodac 125 g masta w temperaturze

pokojowej i wsypac¢ 200 g cukru. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, utrzed

masto z cukrem. Czas 3 minuty, predkosc 4.
7. Zdja¢ pokrywe, dodac¢ 3 cate jajka i wsypac¢ 40 g proszku budyniowego

waniliowego. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, ponownie wymieszad. Czas

30 sekund, predkosc 4.
8. W pokrywie otworzy¢ zaslepke, ciggle mieszajgc mase serowg przez otwoér
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stopniowo dodawac¢ 1000 g twarogu sernikowego z wiaderka. Czas 4 minuty,
predkosc 4.

Zdja¢ pokrywe. Na podpieczony, gorgcy spdéd wyla¢ mase serowga, wyréwnac
wierzch.

W naczyniu miksujgcym zamontowac¢ motylek. Wlac¢ biatka z 5 jaj. Zatozyc¢
pokrywe z zamknietg zaslepkga. Ubi¢ biatka na piane. Czas 5 minut, predkos¢ 4.
Nastepnie otworzy¢ zaslepke, ustawi¢ robota na mieszanie. Czas 4 minuty,
predkosc 4. Przez otwér stopniowo wsypywac 150 g cukru.

Zdja¢ pokrywe, pianke bezowg réwnomiernie wysmarowa¢ na mase serowa.

1 puszke brzoskwin odsgczy¢ z syropu. Brzoskwinie pokroi¢ na mniejsze
plasterki, scisto obok siebie poukfadac je na bezowej piance.

Mniejszg czes¢ kruchego ciasta wyjg¢ z zamrazalnika. Na wierzch na brzoskwinie
zetrzec na tarce o duzych oczkach kruche ciasto.

Sernik wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C, piec go okoto 60 minut.
Sernik po upieczeniu od razu wyjac z piekarnika.



