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Gofry piernikowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: okoto 8 sztuk
Czas pieczenia: 20 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac¢ néz. Dodac¢ 2 cate jajka, wla¢ 480 g mleka,
50 g oleju i 60 g ptynnego miodu. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, catos¢
wymieszac. Czas 30 sekund, predkosc 4.

2. Zdja¢ pokrywe, wsypac 440 g maki pszennej, 5 g proszku do pieczenia i 10 g
przyprawy korzennej do piernika. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, catosc
wymieszac. Czas 1 minuta, predkos¢ 4.

3. Zdjagc¢ pokrywe. Gofrownice o dobrej mocy rozgrza¢. Wylewac porcje ciasta. Piec
gofry kilka minut (czas pieczenia zalezy od mocy gofrownicy).

4. Gofry podawac z ulubionymi dodatkami: posypane cukrem pudrem, z bitg
smietang, z konfiturg, z owocami.

Wskazéwki :

Aby gofry byty chrupigce i po upieczeniu dobrze odparowaty z dotu i z géry wystarczy
nad zlewem potozy¢ kratke z piekarnika, a na nig uktada¢ gofry po upieczeniu. W ten
sposéb idealnie odparujg z obu stron i zachowajg swojg chrupkos¢.



