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Likier krowkowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 20 minut
Liczba porcji: okoto 800 ml likieru
Czas gotowania: 10 minut

Uzyte akcesoria :

- mieszadto

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac¢ mieszadto, wla¢ 500 g mleka
skondensowanego niestodzonego, doda¢ 250 g pokrojonych w matg kosteczke
cukierkéw kréowek. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, podgrzewad mase, aby
kréwki sie rozpuscity. Temperatura 80°C, czas 10 minut, predkos¢ 2.

2. Zdjac¢ pokrywe, odstawi¢ mase do przestudzenia na okoto 30 minut.

3. Zatozyc¢ pokrywe z otwarta zaslepka. Przez otwér cienkim strumieniem wlewac 300
g czystej wodki. Czas 2 minuty, predkos¢ 2.

4. Zdjac pokrywe, likier kréwkowy przela¢ do butelki, szczelnie jg zamkngd. Likier
przechowywad w lodéwce, jest on gotowy do spozycia po okoto 3 dniach.

Wskazéwki :

1. W przypadku, gdyby kréwki nie rozpuscity sie catkowicie w mleku skondensowanym
niestodzonym nalezy czas wydtuzyc o kilka minut.



