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Pizzerinki z ciasta francuskiego

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 15 minut

Liczba porcji: 8 pizzerinek

Czas
Czas

gotowania: 15 minut
pieczenia: 25 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

- mieszadto
- tarcza

Przygotowanie :

1.

W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Odwazy¢ 60 g cebuli i 10 g czosnku.
Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepky, wszystko drobno posiekad. Czas 10
sekund, predkosc¢ 5.

. Zdjg¢ pokrywe, wyjg¢ ndz, zamontowac mieszadto. Przy pomocy silikonowej

topatki zgarna¢ wszystko ze Scianek naczynia. Wla¢ 40 g oleju, zatozy¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka, catos¢ podsmazy¢. Temperatura 100°C, czas 3 minuty,
predkosc 1.

. Zdjg¢ pokrywe, wla¢ 200 g pomidordéw z puszki, wsypac po szczypcie bazylii,

oregano, soli, stodkiej mielonej papryki, ostrej mielonej papryki. Zatozy¢ pokrywe
z zamknietg zaslepky, zagotowac sos. Temperatura 100°C, czas 10 minut,
predkosc 1.

Zdjg¢ pokrywe, sos przela¢ do miseczki, ostudzic.

W naczyniu miksujgcym zamontowac trzpien, a na nim tarcze do Scierania.
Zetrzec 150 g zéttego sera. Czas 30 sekund, predkosc 4.

Gotowy arkusz ciasta francuskiego rozwing¢, nozem przekroi¢ go na 8 réwnych
prostokatow. Kazdy kawatek ciasta posmarowac na wierzchu sosem
pomidorowym, posypac startym zéttym serem.



7. Piekarnik nagrzac do 200°C, piec pizzerinki okoto 20 minut.

8. W miedzyczasie z plasterkéw sera wycinac foremka ksztatt duszka. Na upieczone
pizzerinki potozy¢ po 2 duszki na kazdym kawatku. Ponownie wstawic pizzerinki
do piekarnika na okoto 2 minuty, aby serowe duszki lekko sie roztopity.

Wskazéwki :

Ostrzezenia - blacha z piekarnika jest gorgca!!!



