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Ciasto marchewkowe

Przepis

Informacje :

Stopi
Czas

en trudnosci: tatwy
przygotowania: 15 minut

Liczba porcji: 15

Czas

pieczenia: 45-50 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

- motylek

Przygotowanie :

1.

Przygotowac tortownice o wymiarach 24 cm wytozong papierem do pieczenia,
odstawic. Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180°C.

. Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz . Wtozy¢ 400 g marchewki pokrojonej na

mniejsze kawatki. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Wybra¢ Program
automatyczny - Siekanie czas 10 sekund, predkos¢ 6.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, marchewke zgarna¢ topatka ze scianek dzbanka i

powtdrzy¢ czynnosé. Zamknac pokrywe z zamknietg zaslepka. Wybrad ponownie
Program automatyczny - Siekanie czas 10 sekund, predkos¢ 6.
Otworzy¢ pokrywe dzbanka i marchewke przetozy¢ do innego naczynia.

. Do naczynia miksujgcego wtozy¢ 200 g pokrojonego na kawatki masta. Zamkngc

pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka. Rozpusci¢ masto - temperatura 60°C,
czas 3 minuty, obroty 1.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka. Masto przela¢ do innego naczynia. Umy¢ dzbanek.
Do dzbanka zatozy¢ motylek. Dodac¢ 5 jajek, 250 g cukru lub mniej wg. uznania.
Zamkngc¢ pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka. Ubija¢ - czas 3 minuty, obroty
4.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka. Wyja¢ motylek, zatozy¢ néz. Dodac¢ 250 g maki
pszennej, 100g maki ziemniaczanej, 1 tyzeczke proszku do pieczenia, 1 tyzeczke
sody, 1 tyzeczke cynamonu. Zamkng¢ pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka.



Wymieszac - czas 20 sekund, obroty 4.

9. Otworzy¢ pokrywe dzbanka , zebrac topatka ze scianek naczynia ciasto. Doda¢
roztopione masto oraz posiekang marchewke. Zamkna¢ pokrywe dzbanka z
zamkniety zaslepka. Wymieszac¢ - czas 30 sekund, obroty 4.

10. Otworzyc¢ pokrywe dzbanka, za pomoca topatki wytozy¢ ciasto do tortownicy i
wyréwnacd. Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do temperatury 180°C, piec
okoto 45-50 minut.

11. Ciasto wyjac¢ z piekarnika , po ostudzeniu posypac cukrem pudrem.



