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piekanka z tortellini i kietbasa

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 15 minut

Liczba porcji: 3-4

Czas
Czas

gotowania: 10 minut
pieczenia: 25 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

- mieszadto

Przygotowanie :

1.

400 g tortellini ugotowac¢ w garnku z osolong wodg wedtug instrukcji na
opakowaniu, odcedzi¢ na sitku.

. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Odwazy¢ 70 g cebuli. Zatozy¢ pokrywe

z zamknietg zaslepka, posiekac cebule. Czas 5 sekund, predkos¢ 5.

. Zdjg¢ pokrywe, wyjg¢ ndz, zamontowac mieszadto. Przy pomocy silikonowej

topatki zgarna¢ cebule ze Scianek naczynia.
Do cebuli wla¢ 40 g oleju. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, podsmazy¢
cebule. Temperatura 100°C, czas 3 minuty, predkosc¢ 1.

. Zdjg¢ pokrywe, dodac¢ do naczynia 200 g kietbasy pokrojonej w kostke i 150 g

czerwonej papryki réwniez pokrojonej w mniejszg kostke. Zatozy¢ pokrywe z
otwartg zaslepka, wszystko razem podsmazy¢. Temperatura 100°C, czas 5 minut,
predkosc 1.

Zdjg¢ pokrywe, farsz wysypac z naczynia do osobnej miseczki.

. W naczyniu miksujgcym zamontowad mieszadto. Wla¢ 200 g passaty

pomidorowej, wsypac poét tyzeczki soli, pét tyzeczki czosnku granulowanego, pét
tyzeczki oregano, pot tyzeczki bazylii i szczypte ostrej mielonej papryki. Zatozy¢
pokrywe z zamknietg zaslepka, zagotowac sos. Temperatura 100°C. Czas 5
minut, predkos¢ 1.



8. Zdja¢ pokrywe, sos wyla¢ do miseczki.

9. Na dno naczynia do zapiekania wysypac potowe tortellini, potowe farszu z
kietbasa, wylac potowe sosu i posypac okoto 70 g tartego sera mozzarella. Na
wierzch wysypac reszte tortellini, reszte farszu, wylac reszte sosu, a na to
posypac pozostate 130 g tartego sera mozzarella.

10. Piekarnik nagrza¢ do 170°C, piec zapiekanke okoto 20 minut.

Wskazéwki :

Uwaga! naczynie z zapiekanka po wyjeciu z piekarnika jest gorace!!!



