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Pizzerinki z pieczarkami, szynkg | serem

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 20 minut + 30 minut wyrastania ciasta
Liczba porcji: 6

Czas pieczenia: 25 minut

Uzyte akcesoria :

- néz
- mieszadto

Przygotowanie :

1. Do naczynia miksujgcego zamontowac¢ néz. Wla¢ 110 g mleka, wsypac pét
tyzeczki cukru, 20 g maki pszennej i dodac 1 tyzeczke suchych drozdzy. Zatozy¢
pokrywe z zamknietg zaslepky, podgrzac rozczyn drozdzowy. Temperatura 40°C,
czas 1 minuta i 30 sekund, predkosc 1.

2. Tak przygotowany rozczyn pozostawi¢ w naczyniu na okoto 10 minut, aby podrost.

3. Zdjgc¢ pokrywe, dodac pozostate 160 g maki pszennej, pot tyzeczki solii 25 g
oleju. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wyrobi¢ ciasto drozdzowe. Czas 30
sekund, predkos¢ 4.

4. Teraz trzeba dobrze zagnies¢ ciasto. Opcja ugniatanie, czas 1 minuta i 30
sekund, predkos¢ 2.

5. Ciasto drozdzowe pozostawi¢ w naczyniu do wyrosniecia na okoto 30 minut.

6. Wyrosniete ciasto przetozy¢ na stolnice, lekko zagniesc¢. Podzieli¢ je na 6 réwnych
czesci. Przy pomocy dtoni uformowac z kazdego kawatka 6 cienkich okragtych
plackéw.

7. W naczyniu miksujagcym zamontowa¢ mieszadto. Odwazy¢ 75 g koncentratu
pomidorowego, 70 g ketchupu, szczypte soli i pét tyzeczki bazylii suszonej.
Zatozy¢ pokrywe z otwartg zaslepka. Podgrzac sos. Temperatura 80°C, czas 3
minuty, predkosc¢ 1.

8. Na kazdym drozdzowym placku rozsmarowac sos. Na to potozy¢ 100 g szynki



pokrojonej na mate kawatki, 100 g pieczarek pokrojonych w plasterki. Na wierzch
posypac tartym z6ttym serem.
9. Piekarnik nagrza¢ do 170°C, piec pizzerinki okoto 20-25 minut.



