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Sernik różano-pistacjowy
Lista zakupów

Składniki

Na kruchy spód:
• 100 g zimnego masła
• 30 g cukru pudru
• szczypta soli
• 1 łyżeczka cukru z prawdziwą wanilią (lub wanilinowego)
• 120 g mąki pszennej
• 30 g mąki ziemniaczanej
• 1 żółtko

Na masę serową:
• 600 g sera półtłustego dwukrotnie zmielonego (najlepszy jest mielony w domu)
• 150 g serka mascarpone
• 180 g cukru
• 4 jajka
• 4 żółtka
• 1 łyżeczka pasty waniliowej (lub 2 łyżeczki cukru wanilinowego)
• 3 łyżki konfitury z płątków dzikiej róży
• 3 łyżki past pistacjowej
• tortownica o średnicy 26 cm

Na galaretkę żurawinowo-różaną:
• 250 ml wody
• 50 g żurawiny leśnej
• 3 łyżki cukru
• 1 łyżeczka konfitury z płatków dzikiej róży
• 3 łyżeczki żelatyny

Dodatkowe

• papier do pieczenia
• tortownica o średnicy 26 cm
• 1 białko jaja do posmarowania wierzchu ciasta



• 4 łyżki konfitury malinowej do posmarowania ciasta po upieczeniu


