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Watrébka po nelsonsku

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 20 minut
Liczba porcji: 2

Czas gotowania: 20 minut
Czas pieczenia: 15 minut

Przygotowanie :

1. Ugotowac ziemniaki (200 g) pokrojone w plastry, odcedzi¢ i ostudzic.

2. Watrobke (400 g) umy¢, osuszyc recznikiem papierowym, pokroi¢ w plastry,
obtoczy¢ w magce. Wlac olej na patelnie. Watrdbke i plastry jabtka (1 szt.)
obsmazy¢ i przetozy¢ na talerz.

3. Na tym samym ttuszczu usmazy¢ plastry cebuli (2 szt.) i 100 g pieczarek.

4. Naczynie zaroodporne wysmarowac¢ mastem.

5. Uktadac warstwami: plastry ziemniakdéw, pieczarki z cebula, watrébka, znow
cebula, pieczarki i na wierzch ziemniaki. Catos¢ zala¢ lekko posolonym jogurtem
(1 szt.) wymieszanym z pieprzem i zielong pietruszka.

6. Wstawi¢ naczynie z watrébkg do nagrzanego piekarnika, temp. 180 stopni, piec
az na wierzchu pojawi sie ztota skorupka.



