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Sernik kawowy z cukrowg nitka

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni

Czas przygotowania: powyzej 1 h
Liczba porcji: 10

Czas pieczenia: 50 min

Przygotowanie :

Krok 1 - Masto roztopi¢, osobno roztopi¢ w kapieli wodnej czekolade.

Krok 2 - Herbatniki pokruszy¢, dodac¢ do nich ptatki owsiane, butke tartg i dwie tyzki
cukru i wymieszac.

Krok 3 - Do tego wlac roztopione masto i czekolade i potgczy¢ sktadniki.

Krok 4 - Tortownice o srednicy 23 cm wytozy¢ papierem do pieczenia i przetozy¢ do
niej mase z herbatnikéw i ptatkdw.

Krok 5 - Mase uklepac¢ tyzka na dnie i bokach formy.

Krok 6 - Kawe rozpusci¢ w tyzce wrzatku.

Krok 7 - Jajka utrze¢ z cukrem i cukrem trzcinowym. Stopiono dodac¢ do jajek ser caty
czas miksujgc.

Krok 8 - Nastepnie doda¢ make i ostudzong kawe.

Krok 9 - Tak przygotowang mase przela¢ na przygotowang podstawe z herbatnikéw.
Krok 10 - Wiozy¢ do piekarnika i piec ok 50 minut w 180°C. Sernik ostudzi¢ przy
uchylonych drzwiczkach piekarnika.

Krok 11 - Smietane ubié¢ na sztywno z cukrem pudrem i serkiem mascarpone.
Smietang posmarowac z wierzchu ostudzony sernik.

Krok 12 - W rondelku rozpusci¢ pozostaty cukier na karmel, wrzuci¢ do niego orzechy i
obrane ze skorki migdaty.

Krok 13 - Orzechy wyciggac pojedynczo otoczone karmelem na papier do pieczenia. Z
karmelu robimy widelcem nitki i uktadamy na ciescie. Dekorujemy przygotowanymi
orzechami i migdatami kiedy ostygna.



