www.pyszniegotuj.pl | © 2021 MPM

Ciasto czekoladowe z twarogiem

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: 12

Czas pieczenia: 1 godzina

Przygotowanie :

Ciasto

Krok 1. Do miski wbi¢ 3 jajka, dodac 1/2 szklanki cukru krysztatu, 1 cukier waniliowy
(16g). Wszystkie sktadniki wymiesza¢ mikserem (ok. 3-5 minut).

Krok 2. Dodac 3/4 szklanki oleju i 3/4 szklanki mleka, chwile zmiksowac.

Krok 3. Wsypac¢ do miski przesiane suche sktadniki: 1,5 szkl maki, 4 tyzeczki
ciemnego kakao, 3 tyzeczki budyniu waniliowego/lub maki ziemniaczanej, 1 tyzke
proszku do pieczenia, wymiesza¢ mikserem.

Krok 4. Ciasto czekoladowe przela¢ do tortownicy wytozonej papierem do pieczenia.
Krok 5. 1/2 czekolady zetrze¢ na tarce, posypac wierzch ciasta wiérkami czekolady.
Masa serowa

Krok 6. Do miski wtozy¢ 500 g sera biatego, wsypac 100 g cukru krysztatu, wbi¢ 2
jajka, wymiesza¢ mikserem na gtadkg mase.

Krok 7. Mase twarogowq naktadac tyzka na ciasto czekoladowe (zrobi¢ kleksy po ok.
2 tyzki).

Krok 8. Ciasto wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec 1 godzine w temperaturze 180
stopni.






