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Krucha tarta z figami i kremem
czekoladowym

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: do 1 h
Liczba porcji: 10

Czas pieczenia: 35 min

Przygotowanie :

Krok 1 - Magke, masto (w temperaturze pokojowej), cukier puder oraz jajko przetozy¢
do miski, dodac szczypte soli i szybko wyrobié, az z ciasta zrobi sie kula.

Krok 2 - Zawing¢ jg w folie spozywczg i wtozy¢ do lodéwki na godzine.

Krok 3 - Po wyjeciu ciasto rozwatkowac i wyklei¢ nim forme do tarty o Srednicy 28
centymetréw.

Krok 4 - Nagrza¢ piekarnik do 200°C, ciasto ponakiuwad widelcem, przykry¢ papierem
do pieczenia, obcigzy¢ (fasolg lub ryzem) i piec 20 minut.

Krok 5 - Zdjg¢ "przykrycie" i dopiec jeszcze 15 minut. Tarte wyjac z piekarnika i
ostudzic.

Krok 6 - Czekolade potamac na drobne kawatki, przerzuci¢ do miski i zala¢ gorgca
kremdéwka, delikatnie wymiesza¢. Mase przela¢ na spdd schtodzonej tarty.

Krok 7 - Figi umy¢ i pokroi¢ na ¢wiartki lub ésemki. Uktada¢ na tarcie lekko wciskajgc
w mase czekoladowa.

Krok 8 - Tuz przed podaniem pola¢ kazdy kawatek tyzeczka ptynnego miodu.



